Aperitif

Tegernsee Hell vom Fass 30l
Sanddorn - Spritz (Sanddornlikdr, Sekt, Wasser, Orange)
Kiew Mule - im Kupferbecher- Gingerbeer, Wodka, Minze, Limette
Alkoholfrei:

Wasserloser Traubensaft vom Bacchus aus eigener Ernte (alkoholfrei) 20 cl
Hausgemachte Ingwer-Limettenlimonade 30l

€3 | sod
30cl
30 cl

Vorspeisen
Frihlingssalate vom Keltenhof in Cremedressing

Haugebeizter Krauterlachs mit Reibekuchen, Senf-DillsoBe und Salat
Gebackenes Spargelrdllchen mit Schinken, Bergkdse und Salaten

Tartar vom Bouef de Hohenlohe

— handgeschnitten und klassisch angemacht — mit gebackenem Kapernapfel,

Wachtelspiegelei & geréstetem Schwarzbrot

Vorspeisenvariation 1863 von der Etagere:
Suppe nach Wahl | Rindertartar | gebackenes Spargelrélichen
mit Griiner SoRe | Sylter Krabbenbrot mit Schnittlauchrihrei
Ab 2 Personen

Suppen

Tafelspitzbriihe mit Leberknédel, Fladle & Wurzelgemiise
Spargelcremesuppe mit Schnittlauchél & Créutons
Barlauchsippchen mit Créutons

Hummerschaumstippchen mit Einlage

€ 4,60

€7,50
€8

€3,50
€5,90

€11
€14

€14

€15

€22
€19 p. P.

€ 8,50
€ 8,50
€ 8,50

€15

Vegetarisch/ vegan - auchals Vorspeise oder Zwischengericht wéhlbar (- 4 €)

Barlauchnocken mit eingelegten Tomaten, Spargel & Babyspinat

Vespergerichte

€18

Paar Barlauchbratwiirste von der Metzgerei Englert mit Kartoffelpiirée €15

Gebackener Kalbskopf mit Kartoffel-Gurkensalat und Griiner SoRe

Schweizer Wurstsalat mit Bratkartoffeln
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€15

€16



Krone - Klassiker

Portion Alzenauer Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise/ Griiner SoRe/ Butter oder Olivendl und Kartoffeln €18,90

als Beilage empfehlen wir:

¢ Schnitzel vom Hallischen Schwein €7
*  Wiener Schnitzel €12
¢ Nordseekrabben und Hummerschaum €12

Kahlgriinder Cordon bleu
saftig gefillter Riicken vom Héllischen Schwein mit Schinken
und hausgemachtem Schépfkase, Bratkartoffeln und kleinem Salat €19,80

Lachsforelle aus dem Hafenlohrtal
auf Frihlingsrisotto mit Barlauch, Spargel, Erbsen, eingelegten Tomaten
und Hummerschaum € 23,50

Wasserloser Pfannchen - Filet vom Landschwein mit Rahmpilzen,
Spatzle, Friihlingsgemiise, Krauterbutter und Speck €24,80

Uber Nacht gegartes Ochsenbackchen
in kraftiger Spatburgundersofle mit Friihlingsgemiise und Barlauchpirée € 26,50

Unser Traditionsgericht seit Jahrzehnten :
Ofenfrisches Spessart-Rehschduferl —11 Stunden bei 79°C am Knochen gegart-
mit Pilzen, wilden Preiselbeeren und Serviettenknddel €29,80

Zwiebelrostbraten vom Boeuf de Hohenlohe
rosa gebratenes Roastbeef mit karamelliserten Zwiebeln, Réstzwiebeln,

Speckbohnen, Kalbsjus und Bratkartoffeln €32,50
Dessert
Hausgemachtes Eis: pro Kugel €3,50

Erdnuss mit Salzkaramell | Toffiffee | Lavendelbliite | Erdbeer-Rhabarber
Schmand | Nougat | Frankfurter Griine SoRe

Unser Tipp: Schwarzkiimmel-Hanf-Canneloni

geflllt mit Mousse au chocolat und Erdbeermark €13
GroRe Kugel Schmandeis auf Erdbeer-Rhabarberragout € 6,50
Tonkabohnen- Creme brilée mit Nougateis € 8,90

Krone-Gedeck:
Espresso | Kugel Erdbeer-Rhabarber-Eis | Dirkers Walderdbeergeist 2 cl €13

Samstags: Degustationsmend in 5 Gangen € 59
Sonntags: Sonntagsbuffet von 12 Uhr bis 14 Uhr € 38 p. P.

Offnungszeiten
Samstag bis Mittwoch von 17 Uhr bis 22 Uhr, warme Kiiche bis 21 Uhr
Sonntags von 12 Uhr bis 15 Uhr Sonntagsbuffet. Donnerstag & Freitag Ruhetag!

Partner & Lieferanten:
Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall - Fleisch aus artgerechter Haltung
Forellenzucht Hochspessart — Forellen & Saiblinge | Altstadtbackerei Christ, Alzenau - Brot
Waldhof Fam. Uftring, Horstein — Spargel | Erdbeer-Ranch Alzenau - Salate, Apfel, Apfelsaft
Kaffee Braun Mainaschaff -fair gehandelter Kaffee | Erwin Hornung, Schimborn - Kartoffeln
Auhof, Stockstadt - Eier| Backerei Reisert, Alzenau - Brotchen | Berghof Schéllkrippen- Ziegenkdse
Metzgerei Englert, Metzgerei Streit Wasserlos — Wurst | Slow Food Deutschland

Sind Sie mit uns zufrieden? Dann freuen wir uns wenn Sie lhre Erfahrungen teilen!
Bewerten Sie uns auf Google, Tripadvisor, Facebook & Co.
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tripadvisor:




